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CHASSELAS DE MOIS®AIP
UN RAISIN "MADE IBUDOUEST

Le Chasselas de MoissA©OR Appellation d'OrigineControlée depuis 1971, est un des

St SYSyida YIFIa2aSdz2NE RS I Odz (i dzNB 3t dRkRdzre ed (0 NRA Y 2
Occitanie Sa grappe soug] on grainsphérique doré et gorgé de soleil, sa peau fine, son

2dza t fQFNbYS YAStt SdzE | dzien B joyas des ising 2 dzOK S
blancs. Son c6té irrésistiblest indissociable de son terroiet du sawir-faire des
chasselatires et des chasselatiergui se transmetde
génération en génération.

Cueilli sur les communeki nord duTarnet-Garonne et du
sud du Lotle Chasselas de MoissA©Prégne en maitre
sur les tres beaux paysages de laisgdgPoura QA Y Y S
danssonterroir, il suffit dadmirer les vignes en suivalgs
cheminsqui serpententla vallée et les coteaux verdoyant
Durant la récolte, le promeneur apprécie la cueillette
manuelle et minutieuse des grappes dorées.

[ QK A d@lui ghaseldS est marquée dans laepie, le patrimoine historique de Moissac

affichant de nombreuses représentationsedaisin Cmsécration des efforts engagées |

commune de Méssaca étéreconnueen 2003pour son A NI A Y R Q,8dvéndifainss y O S
‘ Ste Remargl 6 £ S Rdz D 2 Hiiadla liStg” desi piold @2 dazindtre

SI | I-: patrimoine alimentaie, le Chasselas de Moiss&©P a véritablement

REMARQUABLE trouvé sa place a c6té de celle @Qloitre deMoissag classé au Patrimoine

Q1)

M2 Y RA I € RS f QI dzY IFuk R Q dzyinfluddraditiar], m9 { / h @
culture du chasselas a faconné les paysages et les hommes de son
territoire.

Un peu d'histoire

Fruit le plus anciennement connu, longtemps utilisé a des fins vinicoles, le raisin prend sa
placesur la table en tant que fruit aXVe™e siecle Unplaisirlj dzS doif&@S6liman le
Magnifique quifit présenta Francois®l de plants de chasselas, immédiatement plantés.

raign de table devintlorsdessert deoi !

Le chasselas est présent depuis fort longtemps dans le Quereseille, en tonnellepour la
conommation familialeou en ornement dans les jardins bourgedist A & OS y QSai
milieu du XIX"e3 A § Of S |j dzQA etreSendu [ K NN#K @S B2 dehh 18F8S YA Y |
ouvrede nouveauxmarchésen particulier sulParis; la productiongagne tous lesoteaux du

nord de la Garonne. Laulture familiale devient commerciale.

Aprés la crise du phylloxegala fin du XI¥esigcle,f QA Yy i N2 RdzOGA 2y RS LX Iy
maladie permet la reprise de la culture du chaks dansla région de Moissaet de
Montaubanainsilj dzS5 f QSYSNHSyY OS -Nvodder@r8 & lisbanEnRB4, lal 1T S &
surface atteinalorsdmnn KSOGF NBa adzNJ f QSyaSyoefS RS 1 1
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Dans les annéek930, la ville de Moissac devientité uvalé' (relatif au raisinkt s'ouvre aux

curistes qui viennenprofiter des vertus du chasselas a la maniere des cures thermales. La
ville était la seule & psgder un "uvaum" ot Q2 y @GSyl Al O2 ghagaM¥WSNI f S
en jus pour une remise eforme ou pour guérir de nombreux max. Tres vite, laville

prospére aNBy 2 YYSS Rdz OK I dads®&aindesi®Q | FFANXI y

EnmppoZ f QSEOSt safugeped unRideretNili 215ulllgf quSldi deconnait une

P LILISE £ GA2Yy R OSNASHEWU Nafiomal deyAppeah A2 Y & RQh NRAIAY S ¢
O2dzNRyYyyS f8a& 3IANI LIIS& | dzE 3ANFAya 2dziSdzE Sy f
(AOC)II devient lel®" fruit frais a obtenir le label AOQCCette nouvelle dimension offre au
consonmateur ure garantie de qualité et penet de valoriser le produit.

Hp Fya FLINBasz Sy mohddpc 0QSad f Q9dzNRB LIS |jdzA NXE
Sy fdzA FOGUGNROGdzr yaG Q! LISt dA2yY RQhNARIAYS t |
AOCpeuventbSyY STA OA SNJI R @dayASy Qhit2y dggNP B3I SS & dzNJ £ Q
européen.

La culture du Chasselas de Moissac AOP inscrit &atrimoine CQulturel

Immatériel

Depuis le début de l'année 2017, le Chasselas de Moissac AOfsa@dt a l'lnventaire
National du Patrimoine Caurel Immatériel. Afin d’harmoniser les libellés en usage pour cet
inventaire ou l'accent est placé sur les pratiques et les sdame plutdt que sur les objets
patrimoniaux, ce classement a été officiellement dénomnte culture du raisin Chasselas
de Moissac AOP.

Reconnus Site Remarquable du Gdldepuis 2003, Moissac et son Chasselas AOP peuvent
ainsi se targuer d'étre awbtés de la tapisserie d'Aubusson, de la porcelaine de Limoges ou
bien encore de I'élevagddz 0 didgthazadais !

Cette démache a été initiée par l'association nationale des Sites Remarquables du Godt et
aura duré un an et demi. Avant d'accorder cette inscription, des enquéteurs mandatés par le
Ministére de la Culture et de la Communicati@ritre deDocumentation de la Maisodes
Cultures du Monde) sont venus la rencontre de I'ensemble de la filiere
chasselatiers/chasselatieres, expéditeurs, transformateurs, associations, syndicat de
défense, restaurateurs et collectivitéA. travers cete reconraissance, c'est llessemble @s
acteurs du Chasselas de Moissac AOP qui est recompense.

Un festival de saveurst de bien-étre

Le chasselas sait séduire les gourmandsgaasaveudélicateet sucréemais égalemenpar

sa palette aromatique étonnante allant de la fleur detilleul, RQl O OA |  2Fzitlj dzQ | dz
R Qdzy -faile @®r& dtins le patrimoine culinaire de la région de Moissac eadene
RQFLIWSttFGAz2yS €S OKlFLaasSftra aQlFIRIFLIWGS £ 1 ON

Naturel, savoureu, iésistible A f Yy Q S \de stirpefidrdles dapillds et étonne a® dzdzNJ
de mets salés ou sucrédans des plats traditionnetsu inventifs.

Dossier de presse Chasselas de Moissac AGR



DNJ LILJA f f Besttun Bq@l$eudla Bt SEOSt £ S I SO RQI dzi NB &
SudOuest. Cuitjl accommgne a merveille fie gras,@2f | Af £ SAaX 3JFA0ASNAX
méle aux salades de fruits, aux salades veetes Q A Y JlksiplSteadx dNffomages avec
lesquels il forme une parfaite alliance.

Ses belles rondeurs permettent de confectien de déicieux desserts tartes, cumbles,

flans ou clafoutisMéme si lechasselas est un produiaisonnier(de début septembre a fin
décembre) on peutt S NBGNRdz@SNJ (2dziS € QlyysSS Sy 2dz
confiture et pate de fruit, B patisseie, en glace, en bonbon @K 2 02 f | { X

Riche en vitamies A, B et C, pauvre en protéines et matieres grasses, le Chasselas de
Moissac AOP contient tous les oliglements assimilables par l'organisme d'ou sofetef
énergétique, reminéralisant etétoxiquart.
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Le Chasselas de Moissac AOP est unigegecaractéristiques, sa couleur, d@icatesseses
ardmesdélicasproviement!l dzi I yi RS& O2yRAGAZ2Ya FIl @2N)rof Sa
des prodicteurs pour assuresaqualh i S ® t NP R dzAelthad’dbSIE KdsEdiADR y =
a3S YSNRAGS® { I &l @SdzNJ SEljdzaasS Said £S FNHAG RC
R Qdzy -faile @gpureNd! dz2 2 dZNR QK dzA = a 2 A iinportadt pabeXryitienide G dzS f
la région.

Le Chasselas de MoissA©Pregroupe un territoire vaste dd43 hectares répartis sur 76
communesL f & QS i S ydeparkRuentaddzBt auRoid du Tarret-Garonne dans le

Quercy.Pourbénéficer de I'appellation, le raia doit répondre a des cires stricts, bien
contrélés, définis par le décret du 25 novembre 2003.

[ QF A NB R Se danld@éRsezoni un 8oy maigre, souvent argdtraire Le @asselas de
MoissacAOPest cultivé sur lesplateaux etles coteaux expsésSud/ SudOuest Il senourrit
de la double influence des courants atlantiques et méditerranéens.

Avant de tréner sur les tables, lpsoducteurs de222 exploitationspassent pres de 1 200

heures de travail paan et parhectare aentretenir leurs wgnes pour obtenir ces graps

R QS E O wlivéd gelbribdes méthodes traditionnelles par @emloitationsa caractére

familial,le Chasselas de MoissA©Prequierttout au

f2y3 RS fQlyySS> RtRdleuxi2Aya
avant d'atteindre sa pleine maturité. Il est cueilli
minutieusemenz  OA &4St S O2 YY Suisdzy S dzd:
emballé avec deélicatesseLe rendement maximum
autoriséen AQPest de 13 tonnes par hectare.

Un raisin fait main

[ QKA OSNE f SesdwudrepuisSéettionkeS NJ G | A
la flechequi portera la future récle a venir.Des le
LINAYGSYLIAZ Af yQSad LI a dzy
chaque jour scruter sa vigne pour tour a tour
épamprer (enlever les bourgeons sur le dep
€ébourgeonner(sélectionnerles bourgons les mieux

placé3 et pdisser au fur et a mesure we la

B végétation poussétissage végétal

IS& LINBRdzOG SdzNE & Qoupell Sy (i L
sarments30 a 40 cm au dessus du fil de fer afin de

faciliter le passage dans la vigna la mis en pla@

etat QS Of I A Njagpésa I 3S RS A
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La cueillette, factionnée enplusieursLJr a & 3Sa>X RSo6dziS FTAYy | 2HiG S
premiéres gelées. Seules sont choisies les grappes a pleine matleitéeinte dorée,
caractéristique du Chasselas MwissacAOP. Ellessont cueilliesdélicatement,une a une
afindepréserver lapruine. KI Odzy S RQSt t Sa T A, vésitgbledavailS f Q2 ¢
RQ2 NF S ANBI 2RSS RS OAaSlhdzE &LISOATAIdzSa GNBa& L
enlevés.Chaque grappe esenfinemballée soit en plateau, soit ebarquette.

Les raisins sont immédiatement vend@ependant, une petite grtie de la production est
O2yaSNIBSS Sy OKIFIYONB FNRARS LRI gSEPOBYES|
de Noél"est unevraieaffaire de spéialistes.

Des producteurgjui savent se remettre en cause pour gagner en qualité
Dés 2008, les premiers rangs deasselas cultiv&en [}
TBord font leur apparitionAfin déviter les brulures sur|
les grappesla vgne est mortée a une hauteur de 1,49 %#&
1,70m. Une a deux flechesest ensuite positionnée
horizontalement sur des fils porteur®e cellesi sont g}
issus les sarments de l'année qui voators se §&
positionner vers l'extérieur du rangt §
reposersur des fils pdeurs diposés a §
environ 40 cm du cdre du rang. Le
tout est saitenu par des planched
horizontales montées sur des pique
& formant ainsiun T. Audela du 2™ fil latéral, les sarments retombent vers le
| sol. Cemode de conduitepermet de faciliter le trasl (simification et
réduction desheures de travailors du palissage et de I'enléevement des
entre-O dzdyNtEde gagner en qualitédDésormaisl nouvelle plantationde
chasselasur?2 se fait en T Bord.

RS Afin de pallier les aléas climatiques50% des pecelles @ Chasselas de
M0|ssac AOPosit équipées defilet paragréle(couverture intégrale des rangs de vigne ou
couverture par filet moneang d'une largeur de2 meétres) Par ailleurs70% des
exploitationsont mis en place un systeméirdigation gouttea goutte. Cet apport mesuré
(80 mm déau en moyenne) esindispensable en période automnale pour conserver la
turgescence du grain de chasselas.

| dze 2 dzNZR @xéddetedrs (soit 5 & 7% de la productjoproduisent di Chasselas de
Moissac AORN culure biologique La vigne état une plante rustijue et le chasselas étant
relativement tolérant aux maladies fongiques principales (mildiou et oidium), des méthodes
modernes de lutte biologique sont associées (confusion sexuakgeage, observation
météoX).

Les chasdlatiers étudent également la mise en place de protection contre la pluie

particulierement dévastatrice a l'approche de la maturité du ra@imsi que la création de
nouveaux clones plus précoces (recherches effectuées en partenariacadveéll).
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Quand la génodique fait chanterds vignes

Depuisjuin dernier, le Chasselas de MoissacPXpérimente sur 40 lectares une méthode
novatrice et non invasivela "génodiquée' ou le traitement des maladies de la vigne par la
musique Des études pouvent que 8 minutesde fréquences sonores spécifiques deux fois
par jour (7h et 19h) permettent de stimuler les défenses naturelles de lanéicet ainsi de
diminuer tressensiblementes malades. Cest le 1°" raisin de table a tester cette nouvelle
technique.

Depuis 2012, les techniciens et chasselatiers notenteffet une progression ingi¢tante de
la mortalité de la viga due notammenta la diminution des traitements chimiques au
changement climatiqueQr, les malades du bois sont extrémement coteuses pour les
chasselatiers et tresammageabls pour les exjoitations, les parasitesesponsables de ces
maladies provogant a plus ou moins long terme la mort du cepur les 443 hectaes de
productionde Chasselas de Moissac AOP, on estime que &aies "dament” soit prés de
12% de soches improductivesCesvignes sont certes remptaesau fur et a mesuremais |l
faut compter 4 a 5 années pour qu'elles puissenbaveau étre exploitées en AOP.

Le Syndiat de Défase du Chasselas de Maemc AOPa donc décidé d'accompaner
financierementet techniguementune expérimentation de "génodique'et de faire appel a
I'expérience d'AquitaineGenodics qui, depuis 2008, propose cette approche novatriceet
non invasive dansesdomaines de la viticulturedu maraichage etde I'élevage

Des mélodies de protéines, dénommégwotéodies’, sont ainsidiffusées dans les vignes
pour réguler le taux de syhése de protéines spédifies au niveau cellulaireges suites de
fréquences sonorepermettent de stimuler dz ifdi@er kb synthése de protéinesle
maniére tres spécifique. Précisément définies par leurs fréquences, durées et intervedles,
séquencesde sons sont aptes a avoin effet régulateur sur les processus biologiques
correspondantsCe procédépermet alors de préenir et traiter des maladiest d'aider a la
croissance et au développement notamment dans @enditions de stresse tout dans le
respect des organismes de leurenvironnement.

6 boites a musiqueont ainsiété installéescouvrant 40 hectaresde Chasslas de Moissac
AOPpour un investissement de8ln n /i3 aes.

Des chasselatiers engagésiaute Valeur Environnementale”
50 chasselatiersnt été cetifiés "Haue ValeurEnvironnementale" pour la®E fois cette
année.ll s'agit d'une certificatin individuelle déNrée pour 3 ans.

lls se sont engagés a préserver la biodiversité (insectes, arbres, haies, bandes esherbé
fleursX), avoir une vraie stratégie phytosanitai(féquence de traitement, utilisation de
méthodes alternatives a la luttéhamiqueX), géer la fertilisation(quantité d'azoe apportée
couverture des so) et la ressource en ea{économie d'eau, utilisation d'outils d'aide a la
décisiorX).
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Un raisinqui se reconnait

Issudu cépage "Chasselas Bf,Chasselas de N&sacAOPse reconnait par la souplesse de
sa gappe, son homogéneéitéses grains sphériquede coloration darée, laissant voir ses
pépins peu nombreux, par transparencka grappe a rafle vestet sainedoit au minimum
mesurerl2 cm etpeserl00 grammes

Pour éte reconnu en AOFe raisn doit atteindre un indice de maturitésupérieur ou égah
25 (rappat sucre/acidté) et détenir une teneur en sucre supérieure ou éga 160 g/l au
moment ¢k lacueillette,

lestOKSa o0 NHzySa |jdzS fleQ@ai LIBSHOG 2103 SNEISded EIdiNI RS
aux premiers rayons de soleil sur la rosée duimappelé communément "bronzage"Les
grappessont obligatoirement péparées en atelier de slage et decondiionnement, ceci
permettant depréserver lesaractérstiques et la qualité du produit.

Chaque emballagporteunda A 3y S R Q A & Siyhérd uhigue, éiitdbR gignature de
f QP eh engagement de chaquearoducteur. Le Chasselas ddoissacAOPest corditionné
en plateau en bois de 8kg, platean bois @ en carton de 4 kg et en barquette de 750 g.

Cette année le syndicat a décidé d'utilisered CHASSELAS de MOISSAC
barquettes recyclabke corgues a 85% a partir 7
de matiére recycléeUne maniére de monter Jresistibl :

s 1971

tres simplement I'engagenent écoresmnsable
de l'ensemble des chaslatieres et
chaselatiers

Une distribution multi-circuit

Chacun degproducteursdes 22 exploitations garantit la qualité et la fraicheude son
produit. Le Chaselas de Moissa8CP est distribuédans toute la Franca travers I'ensemble
des circuitsde commercialisatiomu'ils s'agissent de vente directsur les marchéde plein
air, lesprimeurs ouen Grandes et Moyennes Surfaces

Unevingtained'opérateurs conmerciaux (expéditers privés et coopérativese partagent
le marché 20 % de la produabn se retrouvet chez des grossistes qui alimentent les
detaillants et80 % sont acheis par & grande distribution(GMS) Produit saisonnierje
Chasselas de MoissA©OP est vendu déebut septembre &in décembre.

En dehors d cette période, le consomateur peut retrouver son goQt si caractéristique en

jus frais ou gazéifi€l00% pur jusnaturel et délicieux, aux @mes de tilleul, acacia amiel),
en apéritif, enconfiture et pate @ fruit, en patisserie, en glace, en bondordz OK 2 O2 f I i X
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SYNDICATEDDEFENSE DU GHELAS DE MOISSAC
DES HOMMEBT DES FEMMES ENGAGES

Fort de son histoie, le Chasselas de Moissa&OPest pour la régn Occitanie un véritable
fédérateur. Son impacestimportant sur le territoire tant sur le @in économiqueet social,
quesurf Q2 NHIF yAal A2y RSa LI eal3asSa Sié Rdz LI GNRY?Z

Longtemps regropés sous une associéion
interprofessionnelle, lesproducteurs sontdepuis
1998 rassembléau sein du Syndat de Défese du e

Chasselas ddloissac AORjui dzdz@ pidar fédérer Eagas
les énegies autour dyproduit et son territoire.

Outre son role de défense, iskeun acteurmajeur
de valorisation et de promotion du terroir. llgour
vocationle dévelopement et la d& Sy a4 S MR
Chasselas de Moissac ainsi quU& !l a a A {
technique des pducteurs.

+SNAGEFEO6ES fASdz RQSOKLI y3S & enSeliperied @ faidd FivieSeE A 2 v
S@2ft dzSNJ f Q! LILISfaf presiderzefi@ Claudel Gaghr, & Syimica a pour
mission d:
1 Améliorer et protéger & qualité et sa typicitéen gcarantissantsa tracabilité par
f QFANBYSY(l RS& O2ef®proieya RS LINRPRAzOUGAZ2Y
1 Développe sa notoriété et sonimage paia transmissioret la valorisation desavoir
faire des chasselatiers et lacommunication aupres des igiributeurs et des
consomnateurs,
1 Accompagner le développement da filiére (communication internemobilisation
des chaselatiersamélioration des conditions de trayaf X 0 X
 Répondre aux attetes des consomin i SdzNE Sy  SdzNJ Ilb ity G A & & |y
du produit,
1 Assurerés intéréts des chasselatiers adhérent;

CHASSELAS
de MOISSAC

Depuis 2015 le produit est plmgé dans un nivers AOP
graphique "vintage". Le style affichiste fait airencore
plus ressortirce "caviar" ds raisins au milieu des autre
fruits de saisonLa signature "irrésistib! est illustrée
par un enfant pris en flagrant délit de gourmandise.

Cette communi@tion estdéclinéesur un site internet
ergonomique etsipleRQdzi A f A&l GA2Y
A déouvrir surwww.chasselasle-moissac.om

A noter que la page Facebook dépasse désormais
13000 fans.

Jrresistible

Appellation d’origine depuis 1971
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A la découverte deshasselatierset du chasselas

Dans les année2000,des tasselaters ont décidéd'ouvrir leurs portes
au grand pubc afin de mieux faire connaitre leur produdon et leur
savoirfaire. En 2009, le @ylicat de Défense du Chasselas Meissac
AOP Si  teQdieT Foltrisme de Moissaregroupés au sein &l
f QI aian2 Sid Reiharquable du Godbnt créé le 1" Carnet de
Démuverte autour du Chassas Depuis, il est rgulierement réédité

pour coller au pluprés de la vie du chasselas et des chasselatie3.S & (i

un véritable guide qui emméne les promeneuwasla découerte du

cKFraasStlra S Ay@AGS dpprdntissagePdtdaiiunl (A 2 y

pan de culture.

A travers ses 36 pagespetits et grandsdécouvrent les secrets de
“fabrication’ du Chasselas de Ngsac AOP ainsi queslrichesses
gastronomiques et patrimonialede la zone de productiodu chasselas
(Tarnet-Gaonne et Lot) lls peuvent également partirla rencontre des

FAY&A

chasselatiers qui ouvrent leur exploitatieh racontentavec tout leur amoudu métier,son

histoire, les techigues et les traditions.

On yretrouve égalementdsadressesd’hébergeurs, remurateurs commercantst artisans,

tous enga@és aux cbtés dehasselas de Moiss#©OP Ils mettent en scene l'univers du
chasselas @our de produits parfois rees: soin duvisage et du corps aux chassgl'grain

doré" (spécialié alliant chocolat noifOK - 8 8 St I & ONR |j dzI y § caSitiire, LI2 A y (i S

pate defruit, patisserie, glace

Disponiblegratuitement dans les Offices de Toume de lazone R Q| lalicls thezles
restaurateurs et productewengagés dans la déemarclansi que sur le siténternet du
Syndicat, c&Carnetde Découvertd2 dzNJY A f f ur RIEAIRP&Sdas a son territoire :

art devivre, patrimoine et gastnoomie.

Lesirrésistiblesrecettes

En 2019 le Syndicatlécidaitde faire appebu dus jeune cbef étoile de France2014, Oscar
Garcia alors chef de la TabléJdés dans le Gagt désormais aux commandes du restaurant
Bonbonne aToulouse Grace a ses tehts, B Chasselas se déod de I'entrée au dessér

aussi bien g cuisine taditionnelle qu'invenive.
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