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Zoom sur le Pic du Midi

Depuis 25 ans au sommet

D’abord dédié exclusivement a la recherche scientifique et a I'astronomie, le Pic du Midi a ouvert ses
portes au grand public en 2000. Depuis 25 ans, ses responsables n’ont cessé de se réinventer pour
offrir une expérience inédite a vivre au sommet.

C'est ainsi qu’en 2006, les premiers
clients dorment au sommet et visitent en
VIP les installations scientifiques. Les plus
téméraires peuvent le dévaler a ski ou en
VTT des 2007. 2013 voit le Pic du Midi
labellisé Réserve Internationale de Ciel
Etoilé, la premiere d’Europe continentale.
Entre 2016 et 2019, le Pic du Midi fait sa
révolution avec 7 M€ investis pour sa
modernisation avec l'arrivée notamment
du Ponton dans le ciel, du planétarium le
plus haut d’Europe ou encore du
restaurant Le 2 877. Une cascade de glace
accessible au plus grand nombre permet
de s’initier a ce sport dés 2021. En 2022,
le site est labellisé Starlight. La Maison du Tourmalet devient en 2023 la porte d’entrée des
installations sommitales. Les projets sont encore nombreux avec l'ouverture a I'été 2026 de
I’'Hotellerie des Laquets et I'inscription espérée a 'UNESCO en 2027.

Le Pic féte ses 25 ans d’ouverture au public

Pour marquer cet anniversaire, le Pic du Midi prépare une série d’événements inédits tout au long
de I'hiver.

Concert de printemps au sommet du Pic du Midi le 4 avril

Initiées chaque été autour de la plus belle scéne des Pyrénées, le Pic du Midi offre des concerts
inoubliables. Cet été 2025 a permis de retrouver des artistes tels qu’lAM, Véronique Sanson ou
encore Bakermat autour d’une scene naturelle au panorama exceptionnel. Pour féter la fermeture
des pistes de ski du Grand Tourmalet, une soirée concert sera organisée le samedi 4 avril 2026 au
sommet du Pic du Midi. En 2025, c’est le DJ légendaire Cerrone qui était programmé a cette
occasion. Un nouvel artiste sera annoncé dans le courant de I'automne.

Un menu dégustation 100 % Noir de Bigorre au 2 877

Congu par les équipes du restaurant Le 2877, un menu dégustation en 5 temps a base de Porc Noir
de Bigorre proposera une expérience culinaire exceptionnelle a découvrir pour un déjeuner face aux
Pyrénées. Une premiére pour I'appellation (a partir de 65€/personne) disponible également en
accord mets et vins. Entre le design contemporain du lieu, la vue a couper le souffle sur la chaine
pyrénéenne et les mets de grande qualité, le visiteur ne va pas savoir ou donner de la téte.
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Boutique en ligne cyclo & trail Pic du Midi Tourmalet

Située a 2 115 metres d’altitude au sommet du col le plus emblématique du Tour de France, la
Maison du Tourmalet est devenue boutique officielle du Tour de France (partenaire ASO) donnant
ainsi acces aux visiteurs a une gamme exclusive d’articles techniques cyclo et trail aux couleurs du
Tour de France. Nul doute que les skieurs y trouveront une idée de cadeau pour les fétes de fin
d’année ou la Saint Valentin. Une sélection de cadeaux et maillots a I'effigie du Col du Tourmalet et
du Pic du Midi, sera également proposée en ligne sur www.picdumidi.com.

Des offres spéciales pour les 25 ans

Tous les jeunes fétant leurs 25 ans (nés en 2000) cette année se verront offrir I'entrée en journée
(valable jusqu’au 31 décembre 2025). Les skieurs en séjour sur les pistes de ski du Grand Tourmalet
bénéficieront cet hiver d’une réduction de 20% sur le billet de visite du Pic du Midi. Une occasion de
découvrir la destination dans toutes ses dimensions ! En paralleéle, de nouveaux Billets Cadeaux sont
proposés (en ligne) a partir de 42€. Une idée cadeau originale pour Noél 2025...

A I'été 2026, I’Hotellerie des Laquets deviendra I’hotel le plus haut de France

Démarrés en juin 2024 et interrompus durant |’hiver 2024-2025, les travaux de réhabilitation de
|’'Hé6tellerie des Laquets ont repris aux beaux jours. La création d’un petit téléphérique de type va-
ou-vient entre le Pic du Midi et I'Hotellerie des Laquets va permettre de mener les travaux tout au
long de I'hiver pour une ouverture a I'été 2026. Construire et réhabiliter un batiment typique des
constructions de montagne, témoin de la grande époque du pyrénéisme, est un véritable challenge
surtout lorsqu’il se situe a 2 620 métres. Le projet redonne ainsi vie a un batiment historique en
déshérence depuis 30 ans.

La rénovation de I'hotellerie et son extension pour un montant de prés de 11 M€ ont été pensées
dans un souci d’intégration paysagere durable et de performance environnementale. Le projet a
recu la médaille d’argent BDO (Batiment Durable Occitanie). Il comprendra 16 chambres doubles
(dont une réservée aux personnes a mobilité réduite, offre non possible a ce jour au Pic du Midi) afin
d'accueillir 32 personnes chaque soir, un restaurant gastronomique, un espace détente. En été, les
randonneurs pourront accéder a un snack.

Pleinement intégrée dans le périmétre de préservation du Pic en en assurant son développement,
cette hotellerie d’expérience unique en Europe deviendra alors I'établissement le plus haut de
France : un lieu porté sur la contemplation, un hotel d’expérience unique en Europe, une véritable
opportunité pour le territoire de rayonner aupres d’une clientéle en quéte de nouveautés tout en
assurant un développement raisonné du tourisme et des activités au sommet.

Le respect du planning d’avancement des travaux laisse augurer de belles perspectives. C'est ainsi
que le Pic du Midi prévoit de lancer les réservations début 2026.
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En route pour I’'UNESCO a I’horizon 2027

Depuis son inscription sur la liste indicative de I'Etat francais en octobre 2022, la candidature du Pic
du Midi et de son observatoire est entrée dans sa phase de suivi et d’accompagnement par le comité
francais du patrimoine mondial (CFPM). Aprés un 1°" avis « favorable » consacré a la démonstration
de la valeur universelle exceptionnelle du bien candidat, un 2°¢ avis « trés favorable » sur les
périmetres et les protections du bien, la 3¢ et derniére audition qui porté sur I’évaluation du plan de
gestion a elle aussi regu un avis « trés favorable ».

Cette troisieme audition était la derniere étape dans la préparation du dossier international qui a été
déposé en septembre dernier. Une audition finale de formalisation du dossier se déroulera en
octobre 2025 avant le dépot officiel par 'ambassadeur de France prés I'lUNESCO en janvier 2026.

La RICE du Pic du Midi renforce sa gouvernance pour un projet coopératif

Le 1°" juillet dernier, une nouvelle convention cadre de gouvernance a été signée afin d’organiser la
gestion partagée de la Réserve Internationale de Ciel Etoilé (RICE) du Pic du Midi. Ce sont désormais
guatre co-gestionnaires qui unissent leurs forces : le Syndicat Mixte de Valorisation Touristique du
Pic du Midi, le Syndicat Départemental d’Energie des Hautes-Pyrénées (SDE65), le Parc national des
Pyrénées et le Département des Hautes-Pyrénées. Cette alliance s’appuie sur plus de 10 ans
d’expérience et d’engagement depuis la reconnaissance officielle de la RICE du Pic du Midi par
I'International Dark Sky Association en décembre 2013. Cette derniére a permis de faire progresser
la reconversion de I'éclairage ainsi que la connaissance scientifique et la valorisation des paysages
nocturnes grace a des actions concertées sur 'ensemble du territoire.

Par la signature de cette convention cadre, les co-gestionnaires s’engagent a mettre en ceuvre un
plan d’action triennal ambitieux, a renforcer les synergies entre gestionnaires et partenaires et a
déployer des actions pédagogiques et scientifiques.

Véritable levier d’attractivité pour les vallées pyrénéennes, une offre touristique durable et
innovante devra étre amplifier. Enfin, les acteurs s’engagent a rechercher activement des
financements nationaux et européens. Cette nouvelle gouvernance confirme la volonté partagée de
préserver, transmettre et valoriser ce patrimoine naturel unique pour les générations futures.
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